HARMSTORFER

- GASTHUS -

Vorspeisen

Harmstorfer Hochzeitssuppe
8,90 €

Kirbis-Ingwersuppe
mit Croutons und Kiirbiskernol
(Vegan)

8,90 €

Rinder Carpaccio
Rucola | Pinienkerne | Parmesan
16,90 €

Klrbis-SulRRkartoffel Rosti
Feldsalat | Créme fraiche
Scheibchen vom marinierten Tafelspitz
16,90 €

Gratinierter Ziegenkase
Walnuss | Feige

gebackener Chicorée
14,90 €

Harmstorfer Vorspeisenvariation

fiir 2 Personen

27,50 €

Bruschetta
8,80 €



HARMSTORFER

- GASTHUS -

Salate

Gemischte Blattsalate
Roter Mangold | Spinat
Lollo Rosso | Frisée
mit Balsamico Dressing

12,50 €

Als Kleine Salatbeilage
5,90 €

Caeser Salad
mit Anchovis,
Kapern und Croutons
13,90 €

- Wahlweise dazu:

- Ziegenkase 8,50 €
- Waldpilze 8,50 €
- Garnelen 10,50 €



HARMSTORFER

- GASTHUS -

Hauptgerichte

Harmstorfer Pannfisch

mit Bratkartoffeln und Dijon-Senfsauce
27,90 €

Gebratenes Kabeljaufilet

mit Steckrilibe, Fenchel, Kartoffeln und Gremolata
29,90 €

Kalbsschnitzel

mit Bratkartoffeln, Preiselbeeren und Salat
28,50 €

Rumpsteak (200g)
Von der Norddeutschen Farse

Waldpilze | Triffelpliree | Pfeffersauce
€ 36,50

Maishahnchenbrust
sautiertes Gemiuse | Kartoffeln | Krauter-Safranschaum
€ 24,50

% Ente
Rotkohl | Kartoffelklofd | Krauterjus
35,50 €

Vegetarisch

Gnocchi gefullt mit Kirbis
Parmesansauce | Kurbiskerne | Feldsalat

21,50 €

Vegan

Geflllte Paprika mit wirzigem Bulgur
und Petersilienschaum
18,50



HARMSTORFER

- GASTHUS -

Rustikales

Grunkohl
mit Kohlwurst, Kasseler und Bauchfleisch sowie siiRen Rostkartoffeln
25,90 €

Ragout vom Wild
Waldpilze | Butterspatzle
25,50 €

Rosa gebratenes Roastbeef

mit hausgemachter Remoulade und Bratkartoffeln
€ 24,90

Beef Burger
im Brioche-Brotchen
Bacon | Tomate | Romer Salat | Zwiebel | Cheddar
Mayonnaise von der getrockneten Tomate
Pommes frites
19,90 €

Schimanski Teller
Currywurst mit Pommes

15,50 €

Haxe

mit Bratkartoffeln, Krautsalat und Senf
20,90 €

(Zubereitungszeit mindestens 30 min.)

Geschmorte Rinderroulade

Kartoffelpliree | Romanesco
26,90 €



HARMSTORFER

- GASTHUS -

Dessert

Créme Brulée
mit Sorbet
€10,90

Karamell Cheesecake
mit Sorbet
€ 10,90

Tonkabohnen Panna Cotta

mit Zimt Pflaumen
10,90 €

Crépe Suzette

am Tisch flambiert
ab 2 Personen

14,50 € p.P.

1 Kugel Eis
mit Waffelhérnchen und Fruchtgarnitur

3,90 €

jede weitere Kugel 2,90 €

Vanille | Schokolade | Walnuss
Karamell-Salzbutter | Zimt-Karamell | Schoko Minze

Cassis Sorbet | Zitronen Sorbet



